
 Cakes aux Agrumes
 10 cakes

Recette de Vanille @ Down Under

- 225g farine 
- 1/2 c.à.c bicarbonate de soude
- 11/2 c.à.c levure chimique
- 150g sucre en poudre
- 2 oeufs
- 80g beurre doux fondu
- 240ml yaourt
- 1 mandarine, épluchée
- 1 zest de citron fnement râpé
-  Une pincée de sel 

1.  Préchauffer le four à 190°C
2.  Dans un bol mélanger tous les ingrédients secs: farine, bicarbonate de sodium, levure chimique,  
sucre et sel
3.  Dans un second bol mélanger les ingrédients liquides: oeufs légèrement battus, beurre et yaourt  
4.  Verser d'un seul coup le mélange sec dans le mélange liquide, ajouter le zest de citron puis  
mélanger rapidement
5.  Verser la pâte dans des moules à muffn, remplis jusqu'au ¾ 
6.  Enfoncer dans chaque cake un quartier de mandarine
7.  Cuire au four pendant 25 minutes ou jusqu'à ce qu'ils soient dorés.
8.  Retirer du four, démouler et laisser refroidir sur une grille.


